Bienvenue au Manoir de Lan Kerellec

UN ART DE FAMILLE

Lafamille Daubé vous convie au Manoir de Lan Kerellec. Batiaudébut du
sieclederniersurlesflancsdela Cote de Granit Rose, il est né de la vision
d’unartiste: celuidu peintre Pierre Gervais

Racheté en1925 parlafamille Daubé, iln’adepuis changé nide mains,
nid’esprit, puisqu’ Emile Daubé(1885-1961), peintre proche de Marin Marie
etprofesseura l'académie des Beaux Arts,y perpétualapassionde'art avant
dela transmettre a ses descendants. A votre tour de plongerdansle cadre

exceptionnel du Manoir, source d’inspiration pour tous ceux quiy sé¢journent.

DU BONHEUR DANS VOTRE ASSIETTE

Séjourner au Manoir, c’est aussil’occasion de se régaler!
Laissez-voussurprendre parlacuisine de Anthony Avoine,

notrejeune chef Breton.

Passionné par son métier, il ravira vos papilles de saveurs terre-et-mer.
Anthony compose pour vous ses menus selon les produits de saison, lapéche
dujour,I'inspiration dumoment... Etune créativité detouslesinstants.

Toutes les recettes et les plats concoctés dans les cuisines du MLK sont

produits a base d’ingrédients bruts et frais, et sont «Fait Maison » avec amour

et respect des bonnes et belles choses.
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MENU " Déjeuner Semaine "
33€ entrée, plat et dessert

28€ entrée, plat ou plat, dessert

Marbré de saumon, jaune d’ceuf fumé et bouillon
de crevette grise

HXHXK

La péche du jour, déclinaison autour du choux rouge
et dulse
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Craquant aux spéculos, figues et spéculos




